ORIGINALE / ORIGINAL /OPUTUHAJl [ COPIA / COPY /KOIIMA [ Numero totale delle copie rilasciate / Total number of copies issued / Konuuectso Beitanubix konmii ||

1.1 Nome e indirizzo dello speditore / Name and address of consignor / Hassauue u 1.5 Certificato / Certificate / Ceprudurar Ne :
a/ipec rpy300TIPABUTEIA IT
* Kk
* *
* EU %
* *
LS

Certificato veterinario per carni bovine disossate e preparazioni a
base di carne, destinate all’esportazione dall’UE verso la
Federazione Russa/

Veterinary certificate for deboned beef meat and raw meat
preparations, exported from the EU into the Russian Federation
BetepunapHslii cepTudukaT Ha SKCrIopTHpyeMble 3 EBpomneiickoro
coto3a B Poccniickyro ®enepanun 6ecKOCTHOE MSICO KPYITHOTO
pOraToro CKOTa H ChIpble FOBSKBH MSCOIPOIYKTHI

1.2 Nome e indirizzo del destinatario / Name and address of consignee / Hassanwue u aapec
IPy30IN0JydaTess :

1.6 Paese di origine / Country of origin / Ctpana mpoucX oK IeHust
HPOIYKIHH

1.7 Stato Membro certificante / Certifying Member State / Ctpana,
BbIJjaBIIAs cepTHdUKAT :

1.3 Mezzo di trasporto / Means of transport / Tpaucmopr :
(numero del vagone ferroviario, autocarro, container, numero del volo, nome della | 1.8 Autorita competente nell’'UE / Competent authority in the EU /
nave/ the number of the railway carriage, truck, container, flight-number, name of Kowmmnerentnoe Begomcteo EC :
the ship / Ne Barona, aBTOMAIIMHBI, KOHTEHHEpPA, PEHC caMmoIeTa, Ha3BaHHE Cy/IHA. )

1.9 Organizzazione nell’UE che rilascia il certificato / Organisation in the
EU, issuing this certificate / Yupexnenune EC, BoigaBuee ceprudukar :

1.4 Paese di transito / Country of transit / Ctpana tpansura: 1.10 Punto di attraversamento della frontiera della Federazione Russa /
Point of crossing the border of the Russian Federation / [Tynkr
nepeceyeHus rpaHuIsl Poccuiickoit @enepannn :

2. Identificazione dei prodotti / Identification of products / UnenTudukanusi npoayKumnm:

2.1 Denominazione del prodotto / Name of the product / HaumenoBasue npoaykimu :

2.2 Data di produzione / Date of production / Jlata BbIpabOTKH NPOAYKIUH :

2.3 Tipo di imballaggio / Type of package / Ynaxoska :

2.4 Numero degli imballaggi / Number of packages / Konmuectso mecr :

2.5 Peso netto (kg) / Net weight (kg) / Bec HerTo (kT) :

2.6 Numero di sigillo / Number of seal / Homep miom6st :

2.7 Marchi di identificazione / Identification marks / Mapkuposka :

2.8 Condizioni di stoccaggio e trasporto / Conditions of storage and transport / YcioBust XxpaHeHuUst 1 IEPEBO3KH:

3. Origine dei prodotti / Origin of the products / Ilpoucxo:kaeHue MPOTYKIIHH:

3.1 Nome (No) e indirizzo dello stabilimento, approvato dal Servizio Veterinario Competente nell’UE:
Name (No) and address of establishment, approved by the Competent Veterinary Service in the EU:
Hasganue (No) u ajipec npeanpusTus, 3aperucTpupoBaHHOr0 KOMIIETEHTHOH BeTepuHapHo# cirysx060i EC mist skcnopra:

- macello / slaughterhouse / Goiiau (MsicokombuHaTa) :

- laboratorio di sezionamento / cutting plant / paszenouHoro npeanpusTas :

- magazzino frigorifero / cold store / xonoannpHuKa :

3.2 Unita territoriale amministrativa / Administrative-territorial unit / AxMuHECTpaTHBHO-TEPPUTOPHAIIBHAS €IMHULA:
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4. Certificato di idoneita dei prodotti alimentari / Certificate on suitability of products in food / CBunerenabcTBo o

NPUTOTHOCTH MPOAYKIMH B IMUILY

11 sottoscritto veterinario ufficiale/di stato certifica che:
I, the undersigned state/official veterinarian certify that:
S1, HIDKETIOIMUCABILHIICS FOCY JapCTBEHHbIN/0(MHUIHABHBIA BETePUHAPHBINA Bpay, HACTOSIINM yIOCTOBEPSIO CleIyIoLIee:

11 certificato si basa sui seguenti certificati di pre-esportazione (vedi lista allegata nel caso siano piu di due)’
The certificate is based on the following pre-export certificates (see attached list in case more than two):
Ceprudukar BbIaH HA OCHOBE CJIETYIOUINX J0-IKCIIOPTHBIX CePTU(GUKATOB (IIPH HATMYKU OOJiee JBYX J10-3KCHOPTHBIX CEPTH(UKATOB MpUIIaraeTcs

CITHCOK):
Data Numero Paese di origine Territorio amministrativo | Numero di riconoscimento dello | Denominazione e quantita (peso netto)
Date Number Country of origin Administrative territory stabilimento del prodotto
[lata Howmep CtpaHa MPOUCXOXKACHUST | AIMHUHHUCTPATHBHAS Approval number of the Name and quantity (net weight)
TEpPPUTOPHS: establishment of the product
PerucrpannoHHbIii HOMep Bun u konmuecTBo (BEC HETTO)
NIPEANIPUATHS: NPOAYKIHUU:
4.1 Le carni e le preparazioni a base di carne destinate all’esportazione verso la Federazione Russa, sono ottenute dalla macellazione e lavorazione

42

43

4.4

di animali sani in stabilimenti approvati per 1’esportazione dal Servizio Veterinario competente nell’'UE e operanti sotto la sua costante
supervisione.

Meat and raw meat preparations exported to the Russian Federation, are obtained from slaughter and processing of healthy animals in
establishments, approved by the Competent Veterinary Service in the EU for export and operating under its constant supervision.
Okcnoprupyemsie B Poceniickyto denepanio MsIco U ChIpble MSCONPOLYKTHI, OIYYeHBI OT yOOs U MepepabOTKH 3/0POBBIX JKHBOTHBIX Ha
MsiconepepadaThIBAIOIIMX TPEANPUATHAX, HMMEIOLIMX Pa3pelleHne KOMIIETEHTHON BETepHHApHOI cirykObl EBpormeiickoro corosa o mocraBke
MMPOAYKIHH Ha SKCIIOPT U HAXOAAIIUXCSA 110 €€ MOCTOSIHHBIM KOHTPOJIEM.

Gli animali, la cui carne ¢ destinata all’esportazione verso la Federazione Russa, sono stati sottoposti ad ispezione veterinaria prima della
macellazione, le relative carcasse ed organi interni ad ispezione veterinaria-sanitaria post-mortem, effettuata dal Servizio Veterinario
pubblico/ufficiale.

Animals, whose meat is intended for export into Russian Federation, have been subjected to veterinary inspection prior to slaughter, their
carcasses and internal organs - to post-mortem veterinary-sanitary inspection, conducted by State/official Veterinary Service.

JKuBOTHBIE, MACO OT KOTOpPBIX NpeJHa3Ha4YeHo Juli 3KcropTa B Poccuiickyro denepanuto, 1moaBeprHyThl npenry0oiiHOMY BeTEpHHApHOMY
OCMOTPY, a TymlM W  BHYTPEHHHE  OpraHbl -  IOCJIEYOOHHOW  BETEPHHAPHO-CAaHUTAPHOW  OSKCIEPTH3E,  NPOBEAEHHOI
rocyJapcTBEHHOH/0(UIIaIbHON BETePHHAPHON CIIyKOOH.

Le carni e le preparazioni a base di carne sono state ottenute dalla macellazione e lavorazione di animali clinicamente sani, provenienti da
aziende e/o zone amministrative ufficialmente indenni da malattie infettive degli animali, incluse®:

Meat and raw meat preparations were obtained from the slaughter and processing of clinically healthy animals, originating from premises
and/or administrative territory officially free from infectious animal diseases, including

Msico u CBIPBIE€ MACONPOAYKTBI HNPOUCXOLAT OT y60$[ " nepepaGOTkn KJIMHUYCCKHU 3J0POBBIX JXWBOTHBIX, 3arOTOBJICHHBIX B
X03siCTBaX W/UIH aIMHHUCTPATHBHOI TEPPUTOPHH, OPUIIHATEHO CBOOOIHBIX OT 3apa3HbIX 00JIE3HEl KUBOTHBIX, B TOM YHCIIE:

. afta epizootica, peste bovina, pleuropolmonite contagiosa del bovino, stomatite vescicolare e peste dei piccoli ruminanti — durante gli
ultimi 12 mesi nel territorio dello Stato membro dell’UE;
foot-and-mouth diseases, rinderpest, contagious bovine pleuropneumonia, vesicular stomatitis and peste des petits ruminats - during
the last 12 months in the territory of the EU Member State;
SILypa, YyMbl KPYITHOTO POraToro CKOTa, KOHTarHO3HOM IJIEBPOIIHEBMOHUH, BE3UKYJISIPHOTO CTOMATUTA M YyMbl MEJIKUX JKBAYHBIX - B
TeueHHe NMOCIeAHNX 12 MecsueB Ha TeppUTOpuH cTpaHbl-uwieHa EC;

e  tubercolosi e brucellosi — durante gli ultimi 6 mesi nelle aziende;
tuberculosis and brucellosis - during the last 6 months in the premises;
TyOepKyie3a u Opyleinie3a - B TCUCHHE ITOCIEIHUX 6 MeCSIEB B XO3SHCTBE;

. carbonchio ematico e sintomatico - entro gli ultimi 20 giorni nelle aziende;
anthrax and blackleg - within the last 20 days in the premises.
CHOMPCKOI SI3BBI M AM(PH3eMaTO3HOr0 KapOyHKyJIa - B TeueHue nocnenuux 20 qHeil B X03sicTBe.

Le carni e le preparazioni a base di carne cruda derivano da animali provenienti da aziende indenni da encefalopatia spongiforme bovina (BSE)
e non appartengono a coorti di animali risultati positivi alla BSE. Dopo la macellazione gli animali di eta superiore a 30 mesi sono stati
sottoposti ad analisi per la BSE con esito negativo.

Meat and raw meat preparations are derived from animals that originate from premises, free of Bovine spongiform encefalopathy (BSE) and do
not belong to birth cohorts of BSE positive animals. After slaughter the animals of the age over 30 months were tested for BSE with negative
results.

Msico u CBIPBIC MACOIIPOAYKTHI ITOJIYYE€HBI OT )XUBOTHBIX, IIPOUCXOAAIINX U3 XOSﬂﬁCTB, 6narononqu,1x 10 CHOHI‘P[(t]OpMHOfI 3Huedpanonarnn
KpynHoro poraroro ckota (BSE) u He mpuHaue)aT K MOTOMCTBY JKMBOTHBIX, O00nbHBIX BSE. Ilocne y6os xuBoTHbIe cTapie 30 mecsies
HUCCIICOOBAaHbI HA BSE ¢ OTPULIATECIBHBIMU pE3YyJIbTaTaMH.

1 . L .
Cancellare se non pertinente e vidimare con timbro e firma.
Delete if not relevant and confirm by signature and stamp.
Ecnu ne HYXHO, 3a4€PKHYTh U IOATBEPAUTH MMOANUCHIO U NIEYATHIO.

2 Territori amministrativi, zone e periodi di tempo possono essere modificati con un mutuo accordo sulla base del Memorandum del 4 Aprile 2006 sulla suddivisione in
zone ¢ regionalizzazione.
Administrative territories, zones and time periods may be modified with a mutual agreement on the basis of the Memorandum of 4 April 2006 on zoning and
regionalisation.
AJIMUHUCTpPATHBHBIC TEPPUTOPHH, 30HBI M CPOKH MOTYT OBITH H3MEHEHBI 10 B3aHMHOMY COIVIACHIO CTOPOH Ha OCHOBE MeMopaHayMma 10 pEerHoHaIN3alud |
30HUpOBaHuIo OT 4 anpeist 2006 roja.
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4.5 L’ispezione veterinaria post-mortem non ha evidenziato nelle carni alterazioni indicative di afta epizootica, peste bovina, infezioni anaerobiche,
tubercolosi, brucellosi, leucosi ed di altre malattie contagiose, non sono affette da elminti, né sono state contaminate da sostanze varie, le sierose
erano inoltre intatte e i linfonodi non sono stati rimossi.

Veterinary post-mortem inspection did not show, that meat has alterations indicative for foot-and-mouth disease, rinderpest, anaerobic
infections, tuberculosis, brucellosis, leucosis and other contagious diseases, was not affected by helminths, and for being poisoned with various
substances, serous coats were intact, lymphatic nodes were not removed.

TIpu npoBeeHNH BETEPUHAPHO-CAHUTAPHOW 3KCIIEPTU3bI MsICa U BHYTPEHHUX OPraHOB HE OOHApYKEHO M3MEHEHHM, XapaKTEePHBIX IS
AIlypa, 4YyMBbl, aHadpoOHBIX HHpexnuii, TyOepkymesa, Opymemnesa, leliko3a U JAPYrHX 3apasHbBIX Ooie3Hell, mopaxeHHi
TCJIBMUHTAMH, a TaKX€ IPpU OTPABJICHUAX PA3JIMYHBIMU BEHICCTBAMU, CEPO3HBIC 000JI0YKH HE 3a4YUIIalIuCh, J'H/IM(baTPI‘IeCKI/Ie Y3JIbl HE
YIJISINCh.

4.6 Le carni non presentano coaguli di sangue, ascessi non rimossi, larve di tafani, corpi estranei, odore e sapori insoliti per le carni (pesce, farmaci,
erbe medicinali ecc.); non sono state scongelate durante il deposito, hanno una temperatura non superiore ai — 8° Celsius per le carni congelate e
non superiore ai + 4° Celsius per le carni refrigerate, non contengono sostanze conservanti, non sono contaminate da Salmonella o altre infezioni
batteriche, non sono state trattate con sostanze coloranti, radiazioni ionizzanti o raggi ultravioletti.

Meat has no blood clots, unremoved abscesses, gadfly larvae, mechanical premixes, odour and flavour untypical for meat (fish, drugs,
medicinal herbs, etc), it was not defrosted during the storage, has the temperature in flesh not exceeding minus 8 degrees Celsius for the
frozen meat and not exceeding plus 4 degrees Celsius for chilled meat, does not contain preservative substances, is not contaminated
by Salmonella or other bacterial infections, was not treated by coloring substances, ionizing or ultraviolet rays.

Msco He uMeeT CTYCTKOB KpPOBH, HEYHAJICHHBIX aGCHCCCOB, JIMYUHOK OBOJOB, MCXAaHHYCCKHX HpHMCCCfI, HECBOWCTBEHHOTO MsCYy
3alaxa u IpUBKyca (pLIGLI, JIEKapCTBEHHBIX TpaB, CPEACTB U E[p.), HE I[ed)pOCTI/IpoBaJ'IOCB B II€pUOJ XpaHCHUS, UMEET TEMIICPATYPY
B TOJIIIE MBI HE BblIe MUHYC 8 rpaaycoB lLleabcus st MOpokeHOro msica W He Bblme miaoc 4 rpaaycos Llenbcus - ans
OXJTAXXJAEHHOTO, HE COACPKUT CPEACTB KOHCEPBUPOBAHHUA, HE 00CEMEHEHO CallbMOHEIAMHU nin BO36yZ[I/ITCJ'I$IMI/I ApYyTHUX
GaKTepI/IaHLHHX PIH(beKI_IPIf/'I, HC 06pa63TBIBaJIOCL KpacsauuMu BE€HIECTBAMU, HWOHUZUPYIOIIUM HU3JIYYEHUEM HIIU yJ'[I)TpaCbI/IOHeTOBLIMI/I
JIy4aMu.

4.7 Gli animali, da cui derivano le carni, non sono stati sottoposti ad esposizione a sostanze ormonali ed estrogene naturali o sintetiche, tireostatici,
antibiotici, pesticidi, e ad altri farmaci, utilizzati prima della macellazione nel mancato rispetto dei tempi di sospensione previsti.
Animals, from which meat is derived, were not subjected to the exposure of natural or synthetical estrogenic, hormonal substances,
thyreostatics, antibiotics, other drugs and pesticides used prior to slaughter no later than authorised by instructions on how to use them.
>Kl/lBOTHl>Ie, OT KOTOPBIX IOJIy4Y€HO MACO, HE IIOABEPrajaucCh BOSﬂeﬁCTBH}O HaTypaJIbHbIX WU CUHTCTUYECKUX SCTPOrCHHBIX, TOPMOHAIBHBIX
BEIIECTB, TUPEOCTATUICCKUX IMPEIIapaToB, aHTI/I6PIOTI/IKOB, TIECTUIINIIOB, a TAKXKE JICKAPCTBEHHBIX CPEACTB, BBEACHHBIX NEPET y60eM II0O3HEC
CPOKOB, pPCKOMEHIOBAHHBIX NHCTPYKIHUAMH 110 UX IIPUMEHEHUIO.

4.8 Le caratteristiche microbiologiche, chimico-tossicologiche e radiologiche della carne sono conformi alle norme e ai requisiti veterinari e sanitari
attualmente in vigore nella Federazione Russa.
Microbiological, chemical-toxicological and radiological characteristics of meat and raw meat preparations correspond to actual veterinary
and sanitary requirements and rules of Russian Federation.
MHKpO6HOHOFH‘{eCKHC, XUMHUKO-TOKCUKOJIOTUIECKUE U PAJUOJOTHMYECKHUE I10Ka3aTeInu MsiCa U CBIPBIX MICONPOAYKTOB COOTBETCTBYIOT
neiictByronM B Poccuiickoit @enepaiy BeTepUHAPHBIM U CAHUTAPHBIM NIPaBUIIAM U TPEOOBaHUAM.

4.9 Le carni sono riconosciute idonee al consumo umano.
The meat is recognized fit for human consumption.
Msico MIPU3HAHO NPUTOAHBIM IS yHOTpC6.TICHI/I$[ B MUITY JIIOOSIM.

4.10 Le carni sezionate e confezionate devono riportare un bollo di identificazione ufficiale sul contenitore o sull’imballaggio. L etichetta con il bollo
deve essere collocata sull’imballaggio in modo da assicurare che 1’apertura dello stesso sia impossibile senza rompere ’etichetta.
Cut and packaged meat must have official identification mark on package or polyblock. Stamped label is placed on package in a way to ensure
that opening of package is impossible without breaking the label.
Pa3nenaHHOe M yImakOBaHHOE MSCO MMeET MapKHPOBKY (BeTepHHapHOe KJIeHMO) Ha yIaKOBKe WM IOIMOIOKe. MapKHpOBaHHAs ITHUKETKA
HaKJICCHa Ha YITaKOBKE TaKUM 06pa30M, YUTO BCKPBITHE YIIAKOBKH HEBO3MOXXHO 0e3 HapyHI€Hus €€ HEJIOCTHOCTH.

4.11 I contenitori monouso ed il materiale da imballaggio sono conformi ai requisiti igienici.
Single-use containers and packaging material correspond to hygienic requirements.
Tapa 1 ynakoBOYHBIH MaTepyai 0JJHOPA30BbIC U COOTBETCTBYIOT THTHEHUYECKHUM TPEOOBAHHUSIM.

4.12 1 mezzi di trasporto sono trattati e preparati in conformita con le norme approvate nell’UE.
The means of transport are treated and prepared in accordance with the rules approved in the EU.
TpancnopTHbIe cpencTBa 00paboTaHbI U MOrOTOBJICHBI B COOTBETCTBUH ¢ NpUHATHIME B EC npaBunamu.

LUOZO & ettt Data: ..oooveiiiiiiiii Timbro ufficiale
Place Date Official stamp
Mecro Jata JIGEE

Firma del veterinario ufficiale/di Stato @ ...........ooiiieiitii e
Signature of state/official veterinarian
[Tonmuck rocyaapcTBEHHOTO BETEpUHApPA

Nome e qualifica in StAMPALEIIO: .....c.eiuiriiieiitie ettt ettt sttt
Name and position in capital letters
@®.11.0. u 0KHOCTD

Timbro e firma devono essere di colore diverso rispetto a quello del certificato stampato
Signature and stamp must be in a different colour to that in the printed certificate
HOJZ[HPICB M TI€YaTh JOJKHBI OTIIMYAaThCA IBETOM OT OyaHKa
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